
โครงงานการทดลองดาํเนินธุรกจิผลติและจัดจําหน่ายหมูป้ิงอนิดีข้องกลุ่มนักศึกษา 

สาขางานการขาย วทิยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วง



บทที ่1

หลกัการและเหตุผล

ท่ีคณะผูจ้ดัทาํจดัทาํโครงการน้ีเพ่ือตอบสนองความตอ้งการของ

ผูบ้ริโภค  ใหมี้ความหลากหลายมากยิ่งข้ึน  สามารถนาํมาประกอบธุรกิจ

เป็นอาชีพเสริมได้จริงในอนาคต  จากข้อมูลท่ีกล่าวมาคณะผูจ้ ัดทํา

โครงการเห็นความสาํคญัดงักล่าว จึงไดจ้ดัทาํโครงการหมป้ิูงอินด้ี

ของกลุ่มนักศึกษา สาขางานการขาย วิทยาลยัเทคโนโลยีอาชีวศึกษา

หนองม่วง เพ่ือเพ่ิมช่องทางการบริโภคหมูป้ิงอินด้ีเป็นการพัฒนา

เศรษฐกิจทอ้งถ่ินอาํเภอหนองม่วงใหมี้ยอดขายเพ่ิมข้ึน



วัตถุประสงค์
1.เพื่อศึกษาการทดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่ายหมูป้ิง

อินด้ีโดยประยกุตใ์ชร้ายวิชาการขาย2และวิชาศิลปะการขาย

2.เพื่อทดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่ายหมูป้ิงอินด้ี

3.เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผูบ้ริโภคต่อธุรกิจหมูป้ิงอินด้ี

กลุ่มเป้าหมาย
นกัศึกษาวิทยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วงจาํนวน 50 คน 

และประชาชนหมู่บา้นป่าเขวา้จาํนวน 50 คน 



ขอบเขตและกลุ่มเป้าหมาย
ขอบเขต เพ่ือศกึษาการทดลองดําเนินธรุกิจผลิตและจดัจําหน่ายหมปิูง้

อินดีโ้ดยประยกุต์ใช้

รายวิชาการขาย2 และ รายวิชาศิลปะการขาย เพ่ือทดลองดําเนินธรุกิจผลิต
และจดัจําหน่ายหมปิูง้อินดีแ้ละศกึษาความพงึพอใจของผู้บริโภคตอ่ธรุกิจ

หมปิูง้อินดี ้

สถานทีจ่ัดทาํโครงการ
สถานท่ีภายใน วิทยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วง  

ตาํบลหนองม่วง  อาํเภอหนองม่วง   จงัหวดัลพบุรี  15170

สถานท่ีภายนอก  หมู่บา้นป่าเขวา้  ตาํบลดงดินแดง  อาํเภอหนองม่วง  

จงัหวดัลพบุรี  15170



งบประมาณโครงการ

ค่าวตัถุดิบในการทาํหมป้ิูง จาํนวนเงิน  800 บาท

ค่าเอกสารจดัทาํโครงการ จาํนวนเงิน  450 บาท

ค่าจดัทาํหลกัฐานการนาํเสนอข้ึนสอบ จาํนวนเงิน  400  บาท

ค่าพาหนะและค่าใชจ่้ายเบด็เตลด็ จาํนวนเงิน  250 บาท

รวมค่าใชจ่้าย จาํนวนเงิน1.900 บาท



อาจารย์ที่ปรึกษาโครงการ 

ที่ปรึกษาโครงการ

อาจารย์ อนุธิดา นาเวยีง

กรรมการ

อาจารย์ ณฐัฐินันท์  เก้าสกลุ

ผู้ทรงคุณวุฒิ

นางสาว สุทธิสา ฉัตรทอง



คณะผู้จัดโครงการ  

ประธานกลุ่ม

นางสาว เบญวรรณ์   โมกสีลา

เลขานุการ

นางสาว จิราพร  รูปสี

กรรมการ

นางสาว อญัชล ี พริิ



บทที่ 2

2.1 ความรู้เกี่ยวกับเนือ้หา

2.1.1 วชิาการขาย 2 (สุดาดวง เรืองรุจิระ,ทิพสุกานดา แซ่โคว้.2546:1-174)

2.1.2 วชิาศิลปะการขาย (ดร.วรัทยา ธรรมกิตติภพ,ธียทุธ กนักา 2545:1-92)

2.2 ความรู้เกี่ยวกับการดําเนินงานธุรกิจหมูป้ิงอินดิ้

1)ความหมายของการขาย

2)ปัจจยัการผลิต

3)การเป็นผูป้ระกอบการ

4)องคป์ระกอบของงานขาย

5)คุณลกัษณะของพนกังานท่ีพึงมี

6)ขอ้สงัเกตบางประการท่ีพนกังานขายไม่ควรกระทาํในการเขา้พบลูกคา้

7)ความหมายของศิลปการขาย



2.3 ความรู้ 3 จากแหล่งเรียนรู้

2.3.1 นางสุธิศา   ฉตัรทอง ประวติั

2.3.2 http://prasitfarm.tarad.com/article-th-48422-%E0(วธีิการเลือกซ้ือเน้ือหมู)

2.3.3 http://www.betagro.com/menu_tips_detail_en(การเลือกซ้ือหมู)

2.3.4 http://prayod.com(ประโยชน์ของตน้หอม)

2.3.5 http://www.manager.co.th/Dhamma/ViewNews(การเลือกซ้ือนํ้ามนัพืช)

2.3.6 http://www.kyoto-packaging.com/(การเลือกซ้ือบรรจุภณัฑ)์

โครงการทีเ่กีย่วข้อง

โครงการขนมดอกจอก สองสาว



บทที3่
วธีิการศึกษา

ศึกษาวธีิการจดัทาํโครงการ และเลอืกหัวข้อโครงการ
1. ศึกษาวิธีการจดัทาํโครงการจากอาจารยผ์ูส้อน เรียน รายวิชาโครงการวิชาชีพ 

ระหวา่งวนัท่ี  12 พฤษภาคม 2557 ถึง วนัท่ี 15 พฤษภาคม 2557

2. สาํรวจขอ้มูลเบ้ืองตน้จากแหล่งเรียนรู้  ตาํบลหนองม่วง อาํเภอหนองม่วง จงัหวดั

ลพบุรีระหวา่งวนัท่ี  19 พฤษภาคม 2557 ถึง วนัท่ี  30 พฤษภาคม 2557

3.คณะผูจ้ดัทาํโครงการจะนาํเสนอหวัขอ้โครงการต่ออาจารยผ์ูส้อน 

ภายในวนัท่ี 15 มิถุนายน2557 เพื่อขอรับคาํแนะนาํและประเมินความเป็นไปได ้



การวิเคราะห์ข้อมูล
คณะผูจ้ดัทาํโครงการไดว้เิคราะห์ขอ้มูลจากแบบประเมินความพึงพอใจของผูบ้ริโภคใน

การดาํเนินธุรกิจหมูป้ิงอินด้ีโดยมีวธีิการดาํเนินการ ดงัน้ี

1. เปรียบเทียบความพึงพอใจของนกัศึกษาจาํนวน 50 คนกบัประชาชนตาํบลหนองม่วง 

จาํนวน 50 คนมีการเก็บแบบสอบถามความพึงพอใจของผูบ้ริโภครวบรวมคะแนนจากร้อยละมาเป็นค่าเฉล่ียจะ

ไดเ้ป็นความพึงพอใจของผูบ้ริโภคต่อหมูป้ิงอินด้ี

สถิติท่ีใช้ในการวเิคราะห์ข้อมูล เพือ่แสดงผลการจัดทําโครงการ

มี 5 ระดบัคะแนน มีขอ้คาํถาม 10 ขอ้

ร้อยละ = ตวัเลขท่ีตอ้งการเปรียบเทียบ x 100
จาํนวนเตม็



วสัดุอุปกรณ์

ชาม ตะแกรงป้ิง ไม้เสียบหมู

เตา กล่อง ที่คีบ



วัตถุดบิ หมูป้ิงรส ลาบ

1. เนือ้หมู 1 กิโลกรับ

2. ไข่ไก่ 1 ฟอง

3. แป้งมนั 1 ช้อนโต๊ะ

4. ข้าวคัว่ 3 ช้อนโต๊ะ

5. พริกป่น 2 ช้อนโต๊ะ

6. นํา้ตาลป๊ีบ 3 ขีด

7. รสดี 1 ช้อนโต๊ะ

8. ซอสหอย 3 ช้อนโต๊ะ

9. ซอสปรุงรส 2 ช้อนโต๊ะ

10. นํา้มะนาว  5 ช้อนโต๊ะ

11.ซอสหมกัหมวูิซกี ้ 1 ขวด

12. ต้นหอม ผกัชี 1 ขีด

13.ตะไคร้ 2 ต้น

14.ใบมะกรูด 10 ใบ



วัตถุดบิ หมูป้ิงรส พริกเผา

1. เนือ้หมู 1 กิโลกรัม

2. นํา้ตาลป๊ีบ 3 ขีด

3. รสดี 1 ช้อนโต๊ะ

4. ซอสหอย 3 ช้อนโต๊ะ

5. ซอสปรุงรส 2 ช้อนโต๊ะ

6. ซอสหมักหมูวิซกี ้ 1 ขวด

7. ไข่ไก่ 1 ฟอง

8. แป้งมัน 1 ช้อนโต๊ะ

9. พริกเผา 4 ช้อนโต๊ะ



1. เนือ้หมู 1 กโิลกรัม
2. นํา้ตาลป๊ีบ 3 ขีด

3. รสดี 1 ช้อนโต๊ะ

4. ซอสหอย 3 ช้อนโต๊ะ

5. ซอสปรุงรส 2 ช้อนโต๊ะ

6. ซอสหมักหมูวิซกี ้ 1 ขวด

7. ไข่ไก่ 1 ฟอง

8. แป้งมัน 1 ช้อนโต๊ะ

9. นมสด คาเนช่ัน 1 กระป๋อง

วัตถุดบิ หมูป้ิงรส นมสด



ห่ันหมูบางๆให้มขีนาดเท่าๆกนั

เพือ่ง่ายต่อการเสียบ

ขัน้ตอนการทาํ



นําเนือ้หมูปรุงรส ตามส่วนผสมตามลาํดบั

และหมกัทิง้ไว้ในตู้เยน็เป็นเวลา 24 ช่ัวโมง 



นําหมูที่หมกัแล้วมาเสียบไม้ ความยาวประมาณ 5 เซนตเิมตร



นําหมูที่เสียบเสร็จแล้วมาป้ิงบนเตาถ่านหรือเตา

ไฟฟ้ากไ็ด้ป้ิงนานด้านละ 1 นาที



นํากระดาษบอกรสชาตมิาตดิปลายไม้

จัดเรียงให้สวยงามพร้อมจาํหน่าย





บรรยากาศการจัดจําหน่ายสินค้า คร้ังที่2
ณ วทิยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วง



บรรยากาศการจัดจาํหน่ายสินค้า ครัง้ที่3
ณ วิทยาลัยเทคโนโลยีอาชีวศกึษาหนองม่วง



ผลสําเร็จการดาํเนินธุรกจิ การทดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่ายหมูป้ิงอินด้ี

ของกลุ่มนกัศึกษา  สาขางานการขาย วทิยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วง

1.3   การวเิคราะห์ข้อมูลและประเมนิค่าผลงาน
การวเิคราะห์และแปรผลขอ้มูล การประเมินผลโครงการทดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่ายหมูป้ิง

อินด้ีของกลุ่มนกัศึกษาวทิยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วงโดยผูป้ระเมินโครงการไดจ้ดัทาํ

แบบสอบถามจาํนวนทั้งส้ิน 150 ชุด สอบถามผูเ้ขา้ร่วมโครงการและจดัเก็บแบบสอบถามเพ่ือคดัเลือก

ฉบบัชุดท่ีสมบูรณ์ในการวเิคราะห์อภิปรายผลเป็นจาํนวนทั้งส้ิน 100 ชุด นาํแบบสอบถามมาวเิคราะห์

ขอ้มูลตามลาํดบัขอ้คาํถามคาํนวณค่าเฉล่ีย และค่าร้อยละความพึงพอใจแต่ระดบัคะแนนความพึงพอใจ

ปรากฏผลการวเิคราะห์ขอ้มูล

ระดบัความพึงพอใจของผู้บริโภคท่ีมีตอ่ธุรกิจหมปิูง้อินดิ ้

เฉลี่ย 4.49
คิดเป็นร้อยละ  89.86%



บทที ่ 5

สรุป อภิปราย และข้อเสนอแนะ

วัตถุประสงค์ที่จัดทําโครงการ

1.เพ่ือศกึษาการทดลองดําเนินธรุกิจผลิตและจดัจําหน่ายหมปิูง้อินดี ้

โดยประยกุต์ใช้รายวิชาการขาย2และศิลปะการขาย

2.เพ่ือทดลองดําเนินธรุกิจผลิตและจดัจําหน่ายหมปิูง้อินดี ้

3.เพ่ือศกึษาความพงึพอใจของผู้บริโภคตอ่ธรุกิจหมปิูง้อินดี ้



สรุปผลการศึกษา

1. ผลการศึกษาตามวัตถุประสงค์ ข้อที่ 1
ไดค้วามรู้เก่ียวกบัรายวิชาการขาย2และรายวิชาศิลปะการขายการผลิตหมูป้ิงอินด้ี

การศึกษาพฤติกรรมผูบ้ริโภค และ การทดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่าย

หมูป้ิงอินด้ีของกลุ่มนกัศึกษาวิทยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วง

2. ผลการศึกษาตามวัตถุประสงค์ ข้อที่ 2
ไดท้ดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่ายหมูป้ิงอินด้ีของกลุ่มนกัศึกษา

วิทยาลยัเทคโนโลยอีาชีวศึกษาหนองม่วง 

3. ผลการศึกษาตามวัตถุประสงค์ ข้อที่ 3 
ไดส้รุปและทดลองดาํเนินธุรกิจผลิตและจดัจาํหน่ายหมูป้ิงอินด้ีเพื่อศึกษา

ความพึงพอใจของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อหมูป้ิงอินด้ี



ประโยชน์ที่ได้รับ

ประโยชน์ต่อตนเอง

1.1 ทาํใหรู้้จกัหนา้ท่ี และมีความรับผิดชอบมากข้ึน

1.2  ทาํใหรู้้จกัการแกไ้ขปัญหาต่างๆ โดยเฉพาะการแกปั้ญหาเฉพาะหนา้
1.3  ทาํใหเ้กิดการพฒันาความคิด และรู้จกัการรับฟังความคิดเห็น

1.4  จะไดรั้บความรู้เก่ียวกบัรายวิชา การขาย 2และวิชาศิลปะการขาย

1.5 ทาํใหรู้้จกัการแบ่งเวลาและการตรงต่อเวลา

ประโยชน์ต่อผูอ่ื้น ชุมชน สงัคม หรือองคก์รท่ีทาํการศึกษา หรือจดัทาํโครงการ

1.1 ผลิตภณัฑห์มป้ิูงอินด้ีใหเ้ป็นท่ีรู้จกัมากข้ึน

1.2 เป็นการช่วยใหผู้บ้ริโภคตระหนกัถึงความสาํคญัของผลิตภณัฑ์

1.3 เป็นการส่งเสริมรายไดต่้อชุมชนบา้นป่าขวา้



ปัญหาอุปสรรคในการดาํเนินงาน  
• ด้านการดําเนินงานของกลุ่ม และการประสานภายใน ภายนอก 

1.1  การเดินทางมาทาํโครงการไม่ค่อยสะดวกเพราะท่ีพกัไกลกนั

1.2  ระยะเวลาในการศึกษาโครงการมีระยะเวลาท่ีไม่เพียงพอต่อการ

จดัทาํโครงการ

•ด้านสถานที่จัดทําโครงการ

1. ปัญหาคือดา้นสถานท่ีไม่ค่อยสะดวกต่อการจดัจาํหน่าย

2. มีปัญหาทางดา้นควนัในการป้ิงรบกวนสถานท่ี



ข้อเสนอแนะ

1. เพ่ิมรสชาติของหมปิูง้ให้หลากหลายมากกวา่นีเ้ช่น รสสกีุ ้

2. หมปิูง้รสพริกเผาเคม็เกินไป

3. รสลาบสว่นผสมยงัไม่คอ่ยเข้าเนือ้หมู

4. เนือ้หมบูางไม้ไหม้เกินไป

5. ควรใช้เตาไฟฟ้า เพราะสามารถปรับอณุหภมิูความร้อนได้
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